ESTADOQO DO ESPIRITO SANTO
PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARAPARI
SECRETARIA MUNICIPAL DA EDUCACAO

y Guarapari, 26 de outubro de 2021.

Referente: Pregao Eletrdnico Registro de Preco n°® 136/2021
Processo: n°16840/2021

Objeto: CONTRATACAO DE EMPRESA PARA FORNECIMENTO E INSTALACAO DE FOGAO
INDUSTRIAL PARA ATENDER AS NECESSIDADES DAS INSTITUICOES ESCOLARES DA REDE
MUNICIPAL DE ENSINO EM ATENDIMENTO A SECRETARIA MUNICIPAL DA EDUCACAO -
SEMED.

LAUDO DE AVALIAGCAO DE AMOSTRAS

Atestamos que a empresa C L COSTACOMERCIO E SERVIGOS LTDA, CNPJ: 27.5253620001/52,
apresentou produto de boa qualidade, atendendo ao solicitado, resultando na aprovagdo desta
comissdo, para a aquisicao dos mesmaos.

Lote 01:
ITEM ESPECIFICACKO QUANTIDADE MARCA RESULTADO
01 FOGAQ 04 BOCAS INDUSTRIAL 01 STANDARD APROVADO
. APROVADO
02 FOGAO 06 BOCAS INDUSTRIAL 01 STANDARD

Responsaveis pela aprovagédo das amostras:

Fabiana Case’m‘ rotNascimento Tavares

Ao -

Larlahe Per’é:ra Plotegher
A
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FOGAO 6 BOCAS STANDARD A.P INOX - 6QS 30X30 C/ FORNO
Codigo: 6029-1 / 9023-
FICHA TECNICA

INFORMACOES TECNICAS

Referéncias Tecnicas
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FOGAO 6 BOCAS STANDARD A.P INOX - 6QS 30X30 C/ FORNO
Codigo: 6029-1 / 9023-|

FICHA TECNICA

INFORMACOES TECNICAS

OUTRAS INFORMAGOES

Consulte o modelo escolhido para verificar os itens de série:

www.itajobifogoes.com.br/produtos/fogoes-industriais-1/fogao-standard-30x30/fogac-6-bocas-standard-ap-inox-6qs-30x30-c-forno
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Ficha Técnica
* Porta-panelas;
* Queimadores simples, duplos ou triplos (Baixa Pressdo)

* Queimaodores simples Ap, simples Maior Ap (Alta Presstio)
* Grelhas em ferro fundido de 8 dedos.

* Gambiarra Zincada

* Registro torneira, palito ou apis.

* Bandeja Coletora de Residuos.

* Fogdes na cor cinza grafite ou inox 430.

*0s Fornos sdo opcionais em todas as linhas de Fogdes.

INFORMAGOES TECNICAS

OUTRAS INFORMACOES

ASSINE NOSSA NEWSLETTER

DIGITE SEU EMAIL

£

(17) 3546 9600
sac@itajobifogoes.com.br (mailto;sac@itajobifogoes.com.br)

2016 ITAJOBI FOGOES
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CERTIFICADO DE GARANTIA
GARANTIA: 90 DIAS {3 meses}

1- A METALURGICA PASTANA & GAMBARINI LTDA. Garante ao primeiro Comprador/Consumidor deste produto
adquirido do revendador Autorizado, contra qualquer defeito de matéria prima e montagem que o mesmo apresentar

no prazo de 90 dias (3 meses), e que impegam seu fundonamento de acordo com as especificaciics e carcterfsticas
anundadas.

2 - £ responsabilidade do cherte contatar a IAJOBI FOGOES caso haja algum defeito de fabricagio do produto,
através do SAC pelo telefone (17) 3546-9600 ou pelo e-mail sac@itajobifogoes.com br -

3 -0 prazo de garantia inicia-se a partir da data efetiva da entrega da Nota Fiscal, cbrigando-se o revendedor
attorizatia dos produtos ITAJOBI FOGBES a fazer constar na Nota Fiscal de vendas, a data da entrega do produto,
deste Certificado e 0 manual de Instrugio.

4 = 0s reparos que <e fizerem necessdrios em nossos produtos deverdo ser efetuados pela Assisténdla Tecnica
Autorizada da marca TAJOBI FOGOES,

5 — Dentro do periodo da garantia o produto entregue em qualquer revendedor autorizado serd totalmente revisado,
mediante a apresentacio da Nota fiscal e o presente termo de Garantia devidamente preenchido.

6 — Esta Garantia ndo cobre vicres, Bmpadas, resisténcias, fusiveis, solendides e controladores digitais. Defeitos
causados por usp improprio, quedas, agentes de natureza, instalagdes em desacordo com o Manual de Instruges, uso
e servigos de terceiros ndo relacionadios & nossa Assisténcia Técnica Autorizada, transportes realizados por tercelos e
defeitas na rede elétrica, ambém ndo sdo cobertos pela garantia.

7 ~ Decorido o prawo desta garantia, todes o5 custos de reparos, transportes, pegas e méo de abra correrio por conta
do usudrio.

8~ A montagem dos produtos deverd ser executada com equipamentos de seguranca e ferramentas adequadas a0
tipe do produto. A empresa ITAJOBI FOGOES ndo se responsabilizard por danos fisicos providos da falta de uso das
mesmas.

Preencher os campos no ato da venda,
o nédo preenchimento implicara na perda da Garantia.

Nome:
RG:

CPF:
Produto:
Vendedor:

Loja:

Data Compra: / / Nota Fiscal N°:

Fo_qoe.:-

ok A A oK
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MEI'AL(.'IRGICA FPASTANA & GAMBARINI LTDA.

Fone/Fax: (17) 3546-9600
sac@itajobifogoss.com.br
Rua Jo#io Cardoso de Mattos Filho, 155 - Parque Industrial Abel Pasiani
Cep: 15840-000 - Itajobi- SP - Caixa Postal 054

Qﬂmero de Série: /

Fogao Industrial
Standard 30x30

Manual de Instrugoes e
Certificado de Garantia




/[ Analise e Resolllgﬁo de Problemas
Ocorréncia Procedimento
Verifigue se ha corrente de ar na diregao
A chama se apaga ocasionalmente do fogdo.

Verifique se o pas esta acabando.

Verifigue se o gas esta no fim ou existe alguma
obstrugao dentro dos queimadores

A chama esta sujando as panelas

Verifique se o gas estd no fim ou, se a

4 baixa e na 3 > :
A chama esta baixa ¢ ndo aumenta torneira do registro estd bem aberta.

Verifique sua carga de gas, pois isso &

resultante de insuliciéncia de carga. Para

solucionar total problema, deve-se aumentar

o nimero de bolijées ou verificar se o

regulador ndo esta deficiente.

Posigde incorreta do queimador (verifique)

A chama estd fugindo; O gueimador Posicio incorreta do espalhador de chamas (verifigue)
engole a chama; Regulagem de ar do queimador estd muito aberta
{entre em contato com a empresa (17) 3546-9600)

Aparecem cascas de gelo na
superficie externa dos botijoes

( Limpeza ]
Antes da limpeza € importante que o fogdo esteja totalmente FRIO, para evitar 0 empenamento das
pegas fundidas, danifique a pintura e nao empenem as chapas da estrutura superior,

* Use apenas dgua quente e sabdo neutro com esponja ou pano;

* Nos queimadores apds a limpeza seque-os bem antes de reutiliza-los & no trogue os de lugar;
* Nao use delergentes ou produtos abrasivos;

* Recomenda-se sempre que limpar o forno proteger a chapa ou lastro do forno com dleo vegetal
comestivel, para nao enferrujar;

* Nao use palha de aco ou similares. Nao deixe cair dgua ou detritos nos sistemas de gds, pois
podem desregular as chamas;

* Fogdes usados em dreas de praia e sitios & extremamente necessdrio o uso de dleo comestivel
apds 0 uso para proteger e evitar ferrugem;

C Manutengio )
Recomenda-se fazer inspegBes e manutengao do produto a cada 6 meses com ulilizagho de grande

frequéncia, Recomenda-se manutengao a cada § meses com utilizagdo de pequena fregiidncia, Para a

realizagdo datarefa acione um léenico de sua confianga ouindicado pela empresa,

ueima das Chamas

As chamas dos fogbes possuem a cor azulada, o que significa o bom funcionamento das mesmas, porém

quandoe as chamas se apresenlarem na cor amarelada significa o mal funcicnamento, que pode ocorrer devido
1. Queimadores sujos por gordura;
2.Poucaentrada de ar no queimador;

3. Injetares sujos devido a baixa qualidade do gas:

QFimdc gés; /

:DPag 03
( Regras Gerais para Ulilizagao de Botij {Produto BAIXA PRESSAQ) )

Produlo Regulador de Gas
Fogdo 1Boca 1Kg/Hora
Fogao 2Bocas e Fogao 2 Bocas ¢f Forna 2Kg/Hora
Fogao 3Bocas e Fogiio 3Bocas cf Fomo 2Kg/Hora
Fogao 4 Bocas e Fogao 4 Bocas ¢ Fomo 5Kg/Hora
Fogao 4 Bocas Linha 5Kg/Hora
Fogao 4 Bocas Chapae 4 Bocas Chapac/
Fomo 5Kg/Hora
ira para Fogdo 6Bocas 5KgHora
ligagdo entre o fogao Utilizadas (2)
nie raquistrde phe Fogao 6 Bocas ¢/ Fomo 7Kg/Hora
Fogdo 6Bocas ¢/ Forno e Fogao 6Bocas
7 Kg/H
Chapa e Fogao 6 Bocas Chapac!/ Fomo g/Hora
Fogdo 8Bocas 7 Kg/Hora
Fogao 8 Bocas ¢/ Fomo D KgiHora
Regulador de
Gas para _
BAIXA PRESSAQ
Regras Gerais para Utilizagao de Botijées {Produto ALTA PRESSAQ) )

Alta Presséo: ¢ um madelo onde a vélvula por onde passa gas libera direto do botijao para o fogao, sendo
assim mais eficiente para cozimentos réapidos e frituras,
Os modelos alta pressao ndo apresenlam variedade nas valvulas, ou seja para quaisquer quantidade de bocas

do produto o Kit Ala Presséo setd o mesmo.

A mangueira ulllizada nos modelos alta pressao lambém &

Valvula e
mangueira
orretas

diferente, caso haja necessidade de comprar uma mangueira nova
deve ser feito o pedido de "Mangueira Ibira P1500 516",

ATENCAO: MNos fogées alla pressso NUNCA devera ser utilizado o regulador de baixa
pressdo. ndo ulilize a mangueira cu regulador que néo sejam apropriados. pois o fogéo

perdera a suagarantia.

- Modelo de valvula que NUNCA devera ser

B . / utilizado em Fogdo Alta Pressio, pois &

\ 7'-#-? destinada ao produte de Baixa Presséo. /
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Fogdo com Forne - Tampa de Vidro ) ( Montagem do Forno no Fogiio

Tampade Vidro Temperado - Esta tampa foiprojetada com vidro de Smm de espessura para suportar até 700°C. Todo fogéo pedido junto com o forne j& sai pré-preparado de fabrica, ou seja o registro regulador de gas c o

Aousa-lo, seguiras seguinies instrugdes: injetor {que seriam usados para oforno) ja estéio fixados no tubs coletor de gas no fogdo. Os trilhos, usados para

1-Quande oforno estiver ligado ndo gotejar agua sobre o vidro. fixar o forno no porta-panelas do fogao, saem de fabricas sem montar, ou seja se encontram dentrono forno.

2-Apds usa-lo, ndo lavar e nao passar pane Umide sobre o vidro enguanto o mesmo estiver quente. Siga corelamente os passos:

3-Nao abrir e nao fechar a tampa de vidro bruscamenle, pois ela pode se quebrar, 1. Retirar os dois Irithos, que se enconlram dentro do forno, e com 2 parafusos fenda e 2 porcas (usar 1 de cadana

4 -Nao apoiar nada sobre o vidro. frente & 1 de cada alras) fixa-o no porta panela do fogéo (porta panela e os frilhos ja saem de fabrica com a

5 -Quando o forno estiver aquecido, ao abrir atampa, usar sempre luvas lérmicas ou pano seco. furagao);

G -Enquanto estiver usando o forne, cuidado para no se queimar. 2. Repetir a operagie '1'do outro lado;

7 - Apds o uso, deixe o forno e a tampa esfriarem, para limpar o vidro e o forne use panos macics, agua e sabao 3. Encaixar o forno de baixo do fogao sob os trilhos;

neutro. 4. Prender oforno nos trilhes com 1 paraluso soberbo (o fomo e otrilho ja saem de fabrica com a furagéo);
8- Siga corretamente asinslrugGes acima para evitar acidentes, 5. Repelir aoperagdo '4' dooutrolado;
ATENCAO Obs: Os modelos de fornos Pequeno e Extra Médio possuem 1 furagiio de cada lado nos trilhos para a

Aempresa nio se responsabilizard per nenhum dano causado na tampa do vidro, devide ao uso incorrelo. O fixagdo do mesmo no forno. Os modelos Médio, Grande, Extra Grande e Grande Super possuem 2

vidro nao tem garantia de fabrica, somenle em caso de qusbra no transporie, sendonesle caso responsabilidade furagdes de cada lado, para fixar o fomno nos trilhos.
datransportadora.
Antes de ligar o gas, abrir a tampa do forno. Antes de ulilizar o forno pela primeira vez, deve ayuecé-lo por 60

minutos paraqueimaro verniz proletor.

( Medida Interna dos Fornos )
Fornos Baixa Pressdo - Tradicionais
Pequeno |Extra Médio Médio Grande |Extra Grande| Grande Super
Altura 300mm 300mm 300mm 300mm 300mm 300mm
Largura 520mm 520mm 520mm 520mm 620mm 620mm
Profundidade | 360mm 430mm S580mm 730mm 490mm 730mm
Litras 56L 76L a0L 113L 91L 135L
Vazdo 0,300 Kg/H | 0,340 Kg/H | 0,350 Kg/H | 0,360 Kg/H | 0,340 Kg/H 0,360 kg/H

( Limpeza Geral do Forno )

Retirar a grade do forno e limpé-lo com pano umedecido em &gua e sabdo neutro,
. A
Nae utilizar delergente, limdo, vinagre ou oulros liquidos agressivos. Nas superficies pintadas, limpe com panc Faralusos

umedecido em dgua e sabaoneutro.

Nunca utilize esponjas de ago, pentas de faca ou outros objetos pontiagudos, ( Instalagao do Forno no Fogdo
Enxugue muito bem todas as panes lavadas. Par. lizaral y do forne no fogdo, vai-se precisar de cola i echavefixa.
( Aviso ) 1°- Pregar o rabicho na laleral doforma com dois parafuses (contidos dentre do saquinho).

Apbs a inslalagao, leste a chama. O fomo sai regulado de fabrica e pronlo para uso, porém se ccorrer chama
vermelha (excesso de ar na mislura} ou amarelada {falla de ar na mistura), primeiramente informar a empresa,
pelo telefone (17) 3546-9600 ou pelo email: sac@ilajobifogoes.com.br, se o problema ndo for solucionado um
téenico deve ser chamado para delerminar a erigem do problema. 2"- Encaixar o cano de cobre, conlido dentro do forne, uma ponta no registro correspondente ao forno (o primeiro

1? Uso: Antes de colocar quaisquer alimento para ser assado pela primeira vez, deve-se proceder pré- registre), e aoutra ponta fixar no rabicho e aperlar a porca usande uma chave fixa,

Quecimen!u do forno em temperaturamaxima durante 60 minutos, aproximadamente. / Q:s‘ Use cola trava-rosca quande for fikar o cano de cobre em ambas as pontas para evilar vazamentos. /




