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ESTADO DO ESPIRITO SANTO
PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARAPARI
SECRETARIA MUNICIPAL DA EDUCAQAO

Guarapari, 26 de outubro de 2021.

Referente: Pregao Eletrdnico Registro de Preco n® 136/2021
Processo: n°16840/2021

Objeto: CONTRATACAO DE EMPRESA PARA FORNECIMENTO DE MAQUINA DE LAVAR ROUPA
E FORNECIMENTO E INSTALAGAO DE FOGAO INDUSTRIAL, PARA ATENDER AS
NECESSIDADES DAS INSTITUICOES ESCOLARES DA REDE MUNICIPAL DE ENSINO EM
ATENDIMENTO A SECRETARIA MUNICIPAL DA EDUCACAO - SEMED.

LAUDO DE AVALIACAO DE AMOSTRAS

Atestamos que a empresa KNOW HOW ELETRONICOS EIRELI, CNPJ: 26.996.695/0001-05,
apresentou produto de boa qualidade, atendendo ao solicitado, resultando na aprovacdo desta
comisséo, para a aquisicido dos mesmos.

Lote 02 e Lote 03:

ITEM ESPECIFICACAO QUANTIDADE MARCA RESULTADO
01 FOGAO INDUSTRIAL 04 BOCAS 01 STANDARD APROVADO
02 FOGAO INDUSTRIAL 06 BOCAS 01 STANDARD APROVADO

ITEM ESPECIFICACAO QUANTIDADE MARCA RESULTADO
01 MAQUINA DE LAVAR 16 KG 01 CONSUL APROVADO

Responsaveis pela aprovacao das amostras:
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KNOW HOW

El CTRMI
ELETROI

KNOW HOW ELETRONICOS EIRELI

CNPJ: 26.996.695/0001-05 - INSC. ESTADUAL: 083.24

Rua Ivan Neiva Neves, N° 611, sala 208, Residencial Coqueiral, Vila Velha
Tel.: (27) 3535-2989 e {27) 99701-5550 - E-mail: eletronicos202




KNOW HOW

ELETRONICOS EIRELI

Ciclo Edredom

Até o seu edredom de casal
fica bem lavado! Vocé sé
precisa escolher o ciclo
exclusivo para ele. **

Dosagem Extra Econdmica

Com o exclusivo sistema Dosagem Extra
Econdmica, suas roupas ficam bem
lavadas e vocé ainda tem uma economia
de até 70% de sabdo em pé!* Bem
pensado, né?

KNOW HOW ELETRONICOS EIRELL

CNPJ: 26.996.695/0001-05 - INSC. ESTADUAL: 083.241.0!
Rua lvan Neiva Neves, N° 611, sala 208, Residencial Cogueiral, Vila Velha:ES
Tel.: {27) 3535-298% e (27} 99701-5550 - £-mail: eletronicos2021@0




KNOW HOW

ELETRONICQOS EIRELI

ESPECIFICACOES TECNICAS

Capacidade (Kg): 16

Abertura da Tampa: Superior

Temperatura da Agua: Fria

Pés Niveladores: Sim

Ciclos de Lavagem: 16

Niveis de Agua: 4

Display: Eletronico

Marca: Consul |
Consumo Aproximado de Agua: 12,6 litros/ciclo/kg
Filtro: Sim

Centrifugacdo: 750 rpm

Agua Quente: Nao

Cesto: Inox com base de plastico

Diluicdo Anti-mancha: Sim

Faixa Capacidade: 15kg a 16kg

Display: Eletrénico

Eficiéncia Energética: A

Garantia do Fornecedor (més): 12

Cor: Branco

KNOW HOW ELETRONICOS EIRELS

CNPJ: 26.996.695/0001-05 - INSC. ESTADUAL: 083.2

Rua fvan Neiva Neves, N° 611, sala 208, Residencial Cogqueiral, Vila Vel
Tel.: (27) 3535-2089 e (27) 99701-5550 - E-mail: eletronicos20




KNOW HOW

NICOS
FLETRONICQOS EIRELI

Interacao do usuario:
SimplyShare
Espelhamento de tela

Aplicativos para SmartTV*:
Provedores de video on-line
Navegador de internet de cédigo aberto
TV sob demanda
YouTube
Netflix TV

Facil de instalar:
Identificacdo automatica de produtos Philips
Assistente de instalacao de rede
Assistente de configuracdes

Facil de usar:
Botao de menu da Smart TV
Manual do usuario na tela

Firmware atualizavel:
Assistente de atualizacdo automatica do firmware
Firmware atualizavel via USB
Atualizacdo online do firmware

Ajustes do formato da tela:
Widescreen
Basico - Preencher a tela
Ajustar a tela
Advance - Shift
Aplicar zoom, esticar

KNOW HOW ELETRONICOS E!REL; .
CNPJ: 26.996.695/0001-05 - INSC. ESTADUAL: 083,
Rua Ivan Neiva Neves, N° 611, sala 208, Residencial Cequeiral, Vila Vel
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Fogéo 6 Bocas Standard A.P Inox - 6QS 30x30 C/ FORNO - Itajobi Fogdes
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FOGAO 6 BOCAS STANDARD A.P INOX - 6QS 30X30 C/ FORNO
Cddigo: 6029-| / 9023-|

FICHA TECNICA

INFORMACOES TECNICAS

Referencias Técnicas
Pag 4

Catalogo de produtos

www.itajobifogoes .com.br.’produtosffogoes—industriais-1!fogao-standard—&l]X30/fogao—6-bocas-slandard-ap-inox-qu-SOxSO—c-forno
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. LINHA: FOGAD
PRODUTO: STANDARD 30 X 30

Regulndor de Gés para os fogdies de baixa pressdo
deverd ser odguirido o parte em lojas especializadas.

Regulador de Gs para os fogdes de alta i
acampanham o fogiio com exceto a linha de fogges
Caulin 30 x 30.

PERFIL DO TAMPO SUPERIOR

MODELO | DIMENSHD

PERFIL EXTERNO 70 mim - PERFIL INTERNO 70 raim
| REGULADOR DE GiS

Fogto 1 Boca 800 x 420 x 520 Regulodor 1 Kg / Hr.
Fogtio Mesa 1 Boca 160 x 420 x 520 Regulodor 1 Kg / Hr.
Fogto 2 Bocas 800 x 780 x 520 Regulador 1 Kg / Hr.
Fogto Mesa 2 Boca 160 x 780 x 520 Regulador 1 Kg / Hr.

Fogtio 3 Bocas 800 x 1.140 x 520 Regulodor 2 Kg / Hr.
Fogto 3 Bocas ¢/ Forno 800x 1.140 x 520 Regulador 5 Kg / Hr.
Fogto 4 Bocas Linha 800 x 1.500 x 520 Regulador 5 Kg / Hr.
Fogdo 4 Bocas Linha ¢/ Forno 800 x 1.500 x 520 Regulodor 5 Kg / Hr.
Fogiio 4 Bocas 800 x 780 x 880 Regulador 5 Kg / Hr.
Fogio 4 Bocas ¢/ Forno 800 x 780 x 880 Regulador 5 Kg / Hr.
Fogdo 4 Bacas Chapa 800 x 1.140 x 880 Regulador 5 Kg / Hr.
Fogdo 4 Bocus Chapa ¢/ Forno 800 % 1.140 x 880 Regulador 5 Kg / Hr.
Fogdo 6 Bocas 800 x 1.140 x 880 Regulador 5 Kg / Hr.
Fogdo 6 Bocas ¢/ Formo 800 x 1.140 x 880 Requlador 5 Kg / Hr.
Fogdo 8 Bocas 800 x 1.500 x 880 Regulador 7 Kg / Hr.
Fogdo 8 Bacas ¢/ Forno 800 x 1.500 x 880 Regulador 7 Kg / Hr.

s valvulos de baixa Pressdo deverio ser acapladas @ uma mangueira com comprimento de até 1,50 ms, modidas
aciina serd necassdrio o utifizacio de cano de cobre @ regulador de pressio de vcordo com-o comprimento da
hubulogiio de gds e o quantidade de produtos conectados no mesmo,

As vahvulas da Alta Pressto adima de 1,50 mes sorc nacessdrio consultar as normas de instolagtio.

: (QUEIMADORES DA LINHA

Standard 30 x 30
(Baixa e Alta Pressdo)

QUEIMADORES DE BAIXA PRESSAQ
Simples Menor (Q.5.M.) - 100 mm X
Duplo Menor (Q.D.M.) - 140 mm X
Simples Choma Dupla (Q.S.CD)-125 mm X

Tipo Queimador Consumo Gds

0,120 Kg/Hora
0,280 Kg/Hora
0,200 Kg/Hora

QUEIMADORES DE ALTA PRESSAQ
Simples Maior (Q.S.M.) - 130 mm X 0,480 Kg/Hora
Q. Vulcano (Q.V) - 125 mm X 0,600 Kg,/Hora
Simples (Q.S.A.P) - 90 mm X 0,600 Kg/Hora

Fogé&o 6 Bocas Standard A.P Inox - 6QS 30x30 C/ FORNO - Itajobi Fogbes

www.itajobifogoes.com.br/produtos/fogoes-industriais-1/fogac-standard-30x30/fogac-6-bocas-standard-ap-inox-6qs-30x30-c-forno
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/ CERTIFICADO DE GARANTIA

\\Numem de Série: /

((Trm

GARANTIA: 90 DIAS (3 meses)
1—A METALURGICA PASTANA & GAMBARINI LTDA, Garante a0 primeiro Comprador/Consumidor deste produto
adquirido do revendedor Autorizado, contra qualquer defeito de matéria prima e montagem que o mesmo apresentar
no prazo de 90 dias (3 meses), e que impegam seu funcionamento de acordo com as especificagies e caracteristicas
anundadas.
2~ £ responsabilidade do cllente contatar a MAJOBI FOGOES caso haja algum dafelto de fabricacio do produto,
através do SAC pelo telefone (17) 3546-9600 ou pelo e-mall sac@itajobliogoes.com b .
3~ 0 prao de garantia inida-se a partir da data efetiva da entrega da Nota Fiscal, obrigando-se o revendedor
autarizzdo dos produtos ITAJOBI FOGGES a fazer constar na Nota Fiscal de vendas, a data da entrega do produto,
deste Certificado e o manual de Instrug3o.
4~ Os reparos que se fizerem necessirios em nossos produtos deverdo ser efeluzdos pela Assisténda Técnica
Autorizada da marca ITAJOBI FOGGES,
5= Dentra do periodo da garentia o produto entregue em qualquer revendedor autorizado serd totalmente revisada,
mediante 3 apresentagio da Nota fiscal e o presente terma de Garantia devidamente preenchida,
6 — Esta Garantia ndo cobre vidros, mpadas, resisténdas, fusivels, solendides e controladores digitals. Defeitas
causados por uso improprio, quedas, agentes de nalureza, instalaBes ein desacordo com o Manual de InstrugBes, uso
de servicos de terceiros ndo relationados & nossa Assisténda Técnica Autorizads, transportes realizados por terceinos e
defeitas na rede elétrica, tembém ndo sio cobertos pela garantia.
7 = Decorrido o prezo desta garantia, todos oS custDs de repanos, transportes, pegas e mio de obra correrio por conta
do usudrio.
8= A montagem dos produtes deverd ser executada com equipamentos de seguranga e ferramentas adequedas aa
tipa do produto. A empresa ITAJOBI FOGOES ndo se responsabilizard por danos fisicos providos da falta de wso dos

mesmas.

Preencher os campos no ato da venda,
o nao preenchimento implicara na perda da Garantia.

Nome:
RG:

CPF:
Produto:
Vendedor:

Loja:

Data Compra: / / Nota Fiscal N°:

METALURGICA PASTANA & GAMBARINI LTDA.

Fone/Fax: (17) 3546-9600
sac@Itajobifogoss.com.br
Rua Jo#io Cardoso de Mattos Filho, 155 - Parqus Industrial Absl Pasiani
Cep: 15840-000 - Itajobi-SP - Caixa Postal 054

e

Fogao Industrial
Standard 30x30

Manual de Instrugoes e
Certificado de Garantia
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Cuidados:com-a.Panela: 5.

2)

base plana, panelas com base arredondada efou iregulares nde permilem estabiiidade,

Neste modelo com bocas de tamanho 30x30 usar panelas com até, no maximo, 30 cm de didgmetro.

s ity

\ Gl da Fete

Para menor consumo de gés e para que a chama das bocas ndo agrida a mesa do legdo, & recomendado o usode

panelas com didmelro indicado, pesicione as panelas no cenlro da Irempe (grelha). Ulilize somente panelas com
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& - Anallse é-Resolucdo de Problemas: " - ;
Ocorrencaa F’rocedlrnenio
Verifique se hé corrente de ar na diregao

A chama se apaga ocasionalmente do fogdo.

Verifique se o gés estd acabando.

Verifique s o gas esta no fim ou existe alguma
obstrugo dentro dos queimadores

A chama estd sujando as panslas

Verifique se o gas estd no fim ou, se a
torneira do registro estd bem aberta.

Verifique sua carga de gas, pois isso &

resultante de insuficiéncia de carga. Para
solucionar total problema, deve-se aumentar

o niimero de botijdes ou verificar se o

regulador ndo esta deficiente.

Posicdo incorreta do queimador {verifique)

A chama estd fugindo; O queimador Posicdo incarreta do espalhador de chamas (verifique)
engole a chamna; Regulagem de ar do queimador est4 muito aberta
{entre em contato com a empresa (17) 3546-9600)

A chama esté baixa e ndo aumenta

Aparecem cascas de gelo na
superficie externa dos botijoes

[_- BT T T “Limpeza 1. s 7 o J
Antes da hmpeza é |mpurtanle que o fogdo esteja totalmente FR[D para ewiar 0 empanamenlu das
pecas fundidas, danifique a pintura e nao empenem as chapas da estrutura superior,

* Use apenas dgua quente e sabdo neutro com esponja ou pano;
* Nos queimadores apds a limpeza seque-os bem antes de reutilizi-los e ndo troque o0s de lugar;
* Nao use detergentes ou produtos abrasivos;
* Recomenda-se sempre que limpar o forno proteger a chapa ou lastro do forno com Gleo vegetal
comestivel, para ndo enferrujar;
* Nao use palha de ago ou similares. Nao deixe cair dgua ou detrilos nos sistemas de gds, pois
podem desregular as chamas;

Fogdes usados em dreas de praia ¢ sitios é extremamente necassario o uso de dleo comestivel
apns 0 Uso para prutager o evitar ferrugam

Gz = Manulengdo: 5. s E 3
Recomanda-st fazer ms;mz;ﬂps e m:anu!u.n;an do prcduto a cnda 8 meses com utl!lzaca:n ua gmmls

fraqléncla. Recomenda-se manutencao a cada B meses com ulilizagdo de pequena fregiléncia, Para a
renllzngéan da tarefa aclone um léanico de sua conflanca ou Indicado pela emprasa,

i Queima das Chamas-— L)

Ar, rmmas uu% ragﬁss pcssuem a cor azulada, o que significa o bam luncmnamemb das. masma& porém

quande as chemas se apresentarem na cor amarelada signilica o mal funclonamento, que pode ceorrer devido:
1. Quoimadores sujos por gordura;
2. Poucaanirada de arno queimador,

3. Injetoras sujos devido a baixa qualidade dogas:

Ce2HPag 03
Pt Regras Gerais:para Utllizagio de Botijdes {Produto-BAIXA PRESSAQY); - -~ 3

\A.Hn'ldogés: J

Produlo Regulador de Gas
Fogdo 1Boca 1Kg/Hora
Fogao 2 Bocas e Fogao 2 Bocas ¢f Fomo 2Kg/Hora
Fagao 3 Bocas e Fogso 3 Bocas o/ Forma 2Kg/Hora
Fogéo 4 Bocas e Fogao 4 Bocas ¢/ Fomo 5KgiHora
Fogao 4 Bocas Linha 5Kg/Hora
- Fogéo 4 Bocas Chapa e 4 Bocas Chapac/
‘vl B Fomo B 5 KglHora
Mangusira para Abragadelras Fogdo 6Bocas 5 KgiHora
ligogdo entre o fogio Utilizodas (2)
no reguladar do gés Fogéo 6Bacas ¢ Fomo 7 Kg/Hora
Fogao 6 Bocas ¢/ Forno e Fogao 6 Bocas
K
Chapa e Fog2o Bocas Chapac/ Fomo TkgHom
Fogdo 8Bocas 7Kg/Hora
Fogdoe 8Baocas ¢/ Forno D Kg/Hora
Regulador de
Gas para
BAIXA PRESSAQ
: - Reqras Gerais para Ulllizagao de Botijoes [Pradulo ALTAPRESSAO) - )

Alla Pressao: é um modelo onde a valvula por onde passa gas libera direto do botijao para o fogao, sendo
assim mais eficienta para cozimentos rapidos e friluras.
Os modelos alta pressao néo apresentam variedade nas valvulas, ou Seja para quaisquer quantidade de bocas

do produto o Kil AltaPressio serao mesmo.

A mangueira ulilizada nos modelas alta pressdo lambém &

Valvula e

manguelra diferante, caso haja necessidade de comprar uma mangueira nova

deve sar feito o pedido de ‘Manyueira Ibira P1500 5/18".

ATENGAO: Nos logties alia pressio NUNCA devers ser ulilizado o regulador de baixa
pressao. ndo ulilize a manguaira ol regulador que néo sejam apropriedos, pois o fogao
perderd asua garantia.
Modelo de valvula gue NUNCA devera ser

utilizado em Fogio Alta Pressdo, pos &

P

destinada ao produto de 8aixa Pressdo.
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/L Informadoes Basicas .

1. Nunca ulilize seu [ogao para secarroupas, l&nis ou panos de cozinha;

2. Nunca utilize seu produto para aquecer ambienles;

3. Nunca deixe, apos ulilizar o fogdo, a valvula de gas (requlador de pressaa)aberta, principalmenle 4 nalle;

4. Para um perfeilo aproveilamenlo da chama e menor consumo de gas, caso necessario reduza as chamas de
mode que figuem inleiramente coberias pela base da penela;

5.Nuncadeixe de lechar o registro apés a ulilizagao do logdo;

6.Avalvula de gas baixa pressaonunca deve ser violada, pois ja vemregulada pelo labricanle;

7.Deve serrespeitada uma dislancia de 10cm em lomo do fogao;

| SR o sEr o Quelmadores:
Os q A0 umdoe:

pais itens do fogao, parisso precisam de grands alengao, tais como:

1. Sao encaixados, o que [acilila sua remogao para limpeza e manulengo;

2. Cadamodelo possuium consumo de gas, para BAIXA PRESSAO, sdo:

Modelo Consumo
Queimador Duplo {Q.D) 0,360 Kg/Hora
Queimador Simples {Q.5) 0,200 Kg/Hora
3.Para ALTA PRESSAQ, sao:
Modelo Consuma
Queimador Simples Maior {Q.5.M) 0,480 Kg/Hora
Queimador Vulcano (Q.V) 0,600 Kg/Hora
Queimador Simples (0.5.A.P) 0,600 Kg/Hora

- 'Montagem dos Fogées - Toivno
Os fogées com 2,4.6 & 8 bocas sao formecidos desmontados. Para monta-los se sempre aqurpamenlos de

seguranga (éculos proletor, luvas de couro, etc).
1. Retire as madeiras com auxillo de uma chave de fenda lamanho médio e o plastico que envolve o fogdo (se vier
madelrado}, caso ele venha apenas com a embalagem Iradicional (papelde), abra a embalagem com cuidado para

néo avariar as pinluras do tampo e das grelhas riscando-as no chio.

2.Relire asgrelhas e osqu do fogdo. do es posigOes de cada um deles.
3.Celogue o fogao sobre o chdo com a parte superior vollada para baixo (ndo se esquega de lorrar o chéo paranao

daniiicar o produto).

4. Refire os paralusos, porcas e arruelas contidos em um saguinho plaslico que esta colada com fita no lado
infetior do porta panelas.

5. Pegue um pé 2 cologue-o no canlo do fogao de forma gue o lado do pé que conlém uma chapinha de
acabamento, fique do lade opesto e fixe- com dois parafusos e duas arruelas normais lado exlerno e a porca do
lado interno. Repita a operagéo para os demals pés e aperte-os bem,

. Cologque o porta panelas antre os quatra pés e fixe-0s parafusos. porcas e anuelas apertando-0s bem.

7. Pegue o logdo e coloque-o na posigdo em que o porta panelas figue voltado para o chao e a parte superiar do

fogao paracima (posigdo normal),
8.

oloque os quelinadores na sua posigio de origem e as grelhas corretamente no fogdo. /)

--- Capacidade *
Sempre sigaa quanlldade ecapacidade de botijGes para cada modelode lugéu de maneira correta.

Cada bolijae (P-13 ou P-45) devera ler suas valvulas reguladoaras de pressdo correspandentes.
Deste mode, a alimentagiio do produto estara sendo de lorma correspondente e, em conseqiiéncia, o mesmo lera

bom rendimenlo.
= S Tooo . ... Inskugoes de Seguranga R
Qs l‘Dgoesa gés da [TAJOEI FOGOES 830 fabricados para funcionaremcom valvuba reguiadola dapressaoG L P.

(Gas Liquefeilo de Petrdlen), baixa pressao, & de acordo com as normas de seguranga da A.B.NT. (Associacao
Brasileira de Nonmas Técnicas).

AITAJOBIFOGOES recomenda a inslalagao dos fogdes em lugares arejados, mas prolegidos de correntes de ar,
evitando lambém lugares umidos.

Para o bom funcionamento do fogdo & necessario o uso de equipamenlas correlas,

Os bolijdes ou cillndros devem seri onfarme a aasnormasdaempresa.

Recomendamos que a instalagdo da rede de gas seja reallzada por profissionais lreinados.

ATENGAQ
Os bolijdes ou cilindros ndo dever ser colocados a uma distincia maior que 2 (dois) melros dos fogao. Caso
houver necassidade de maior disiancia, deve-se adaplar um manémetro no cilindro ou bolijdo e um regutador junto
ao fugau,

E= : Inversao do Lade da Tomada de Gas™ = - = = -- oo oo i)
Os fogbes ITAJOBI possuem lomada de gas padronizada no lado esquerdo. Em alguns modelos, & possivel a

invers3o para o lado direilo, reliranda-se o lampao (lado direilo), e o espigéo (ledo esquerdo) com uma chave (ixa
THE".

1. Inverter a posigao, colocar veda rosca (cola permabond Im-012 ou similar) e reposiclonar, apertando bem,

2. Colacar a mangueira de gas e verificar se ha vazamento ulliizando sab#o ou detergenle, se preduzir bolhas &
sinal de que ha vazamenio. NUNCA UTILIZAR FOGO.

Recomendamos que lodas estas lerefss sejam realizadas com equipamenlos de seguranga (6culos de prolecao,
luvas de cauro, elc), sempre devem serfeitas por pessoal qualificado.
- -Medidas dos-Fogdes Monfados:- 30x30 Standard:

Produtes Medias (Altura x Frente x Profundidade)
Fogéo 1Boca 800 x420 x520mm
Fogio 1BocaMesa B0 x 420620 mm
Fogao 2 Boces e 2Bocas ¢f Foomo 800 %780 x 520 mm
Fogao 2 Bocas Mesa B0 x780x520mm
Fogdo 3Bocas e JBacas cf Forna 800 x 140 x 520 mm
Faglo 4 Bocas Linha e Linna ¢f Fame 800 x BODx520 mm
Foglio 4 Bocas e4Bocas ¢l Forno 800 x 780 x 880 mm
Fogdo 4 Bocas Chapa e Bocas a0 aa

Chapa e Fomo
Fog3o 6Bocas e d Bocas o/ Famo 800 x 140 x 8B0 mm
k Fog3o A Bocas e A Bocas ¢l Fomo 800 x 500 x 830 mm /




H L P A s i “nstalagdo de Gis GLP - A Lo
Parz saber qual o consumo maximo de g&s do seumodelo de fagdo, basta ulllizar os calculos a seguir:

Ex: Fogéio 4BC 30x30 2Q8 2@D Com Forno = (2 x 0,200) + (2 x 0,360) + 0,360 = 1,48 Kg/Horn

Cadigo Capacidade KalHora

P-8 BKg 06

P45 45Kg 1
Hédols lipos de instalagde de gas GLP, aque os botijdes ficam perto do fogdo e 2 qus os botijdes ficam distantes do

mesmo.
1*Quando os botljGas estiio préximos an fogdo ullliza-se apenas uma valvula reguladara de press&o, para modelos

em Balxa Pressdo. Paramodelos de Alta Pressio, ndo é necessario o usode Valvula Reguladora.

* Este consumo estd sendo

com os

na poténcia maxima,

B q
T80 KyHora + L0 FyHora + 0.60 Ky/Haran 1,20 KgiHors (Consuims msinn o logsio, nuste cuzs),

2*Quando os bolijdes estdo distantes do logao, emuma central, sstala-se no local a primelra vaivula, de 1° estaglo
{mandmelro), colocando como conduler da gés alé o fogdo uma lubulagao da cobre. Instale no final, ao lado do

fogio, uma valvula reguladera de pressdo.

N
Véivula 1° Valvula
{Manametra)

2* Vélvula
(€ {onal)

Avalvula reguladora de pressao de gés & delinida pelo consuma do produto & pela pressédo de entrada e de salda
dagls.
Cerlifique-se de que nio ha vazamento nas valvulas e nas ligages das mangueiras. Para isso, ulilize sabdo ou

delergente, se formar bolhas é sinal de que ha vazamento, NUNCA UTILIZE FOGO.

Para uma cometa ulllizagdo e instalacfio dos fornos & fogdes indusiriais, partiremos do principio de que FOGAD
INDUSTRIAL nio & FOGAO DOMESTICO. Suas caracteristicas sfo diferentes, porlanto seu consumo de gas, sua

@wau‘s.-:umododemldarlambémdevemsw. . -/

=2Pag 05
Os logées, com ou sem forno, vém desmontados. Sua manlagem & simples, basta obsérvar o desenho
fragmentado abaixo.

Nos modelos com forne, os Irilhas para fixagdo domesmo no paneleiro vém dentro do farmo.

O produto companha parafusos {1/4 x 1/2), porcas e arruelas paramontagem.

>
Modelo de tubo coletor ds gas baixa pressdo expandido:

Medelo de tubo coletor de gas alla pressdo expandido:

El a

T r—
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- :--Fogdo convForne =Tampada:Vidro. . R R R
Estatampa [oi projetada com vidro de 5mm de espessura para suporlar alé 700

Tampa de Vidro Te

Aauszd-lo, seguiras seguintes inslrugses: £
1 -Quando o forna estiverligado nio golejar agua sobre a vidro.
2-Apdsusa-lo, ndo lavar e ndio passar pano imido sobre o vidro enguanto o mesme estiver quente.
3-MNap abrir e ndo fechara lampa de vidro bruscamentle, pois ela pode se quebrar,
4 -Nao apoiarnada sobre o vidro,
5- Quando o forno estiver aquecido, ao sbrir a tampa, usar sempra luvas lérmicas ou pano seco.
G- Enquanlo estiver usando o lorno, cuidado para nao se queimar.
7 - Apds o uso, dalxe o lorno e a lampa esfriarem, para limpar ¢ vidro & o ferno use panos macios, 3gua @ sabao
neutro.
8-Siga e as instrugde: para avilar.

ATENGAO

Aempresa ndo se responsabilizara por nenhum dano causado na lampa do vidro. devide ac uso incorrelo. O

vidro ndo lem garaniia de (3brica, somenle em caso de quebra no transparie, sendo neste casoresponsabilidade
da transpertadora.
Antes de ligar o gas, abrir a lampa do lomo. Anles de ulilizar 0 fomo pela primeira vez, deve aquecé-lo por 60

minutos para queimar o verniz prolelor,

Eimpaes ;o oo Medida Inlerna dos Fornos =& oo e R )
Fornos Baixa Press3o - Tradicionais
Pequenc |Extra Médio Meédio Grande |Extra Grande{ Grande Super
Altura 300mm 300mm 300mm 300mm 300mm 300mm
Largura 520mm 520mm 520mm 520mm 620mm 620mm
Profundidade 360mm 490mm 580mm 730mm 490mm 730mm
Litros 56L 76L 9oL 113L 91L 135L
Vazdo 0,300 Kg/H | 0,340 Kg/H | 0,350 Kg/H | 0,360 Kg/H | 0,340 Kg/H 0,360 Kg/H

= r o007 . Limpeza Geral do:Forno

Retirar agrade do forno e limpé-lo com pane umedecido em gua e sabao neuviro.
N#o utilizar delergente, limdo, vinagre ou oulros liquidos agressivos. Nas superficies pinladas, limpe com pano
umedecido em dyua e sabdo neutro.

Nunca utili: ponjas de ago, pantas de faca ou outros objetes ponliagudos,

Enxugue muilo bem tedas as partes lavadas.

C TR T s Avisa .- -

Apos a instalagao, lesle a chama. O fomo sai reguladoe de [abrica e pronlo para uso, porém se ocorrer chama
vermelha (excesso de ar na mislura) ou amarelada {falla de ar na mistura), primeiramenle informar a empresa,
pelo telefone (17} 3546-9600 ou pelo email: sac@ilajohilogoes.com.br, se o prablema nao for soluclonado um
t&cnico deve serchamado para delarminar a origem do problema.

1° Uso: Antes de colocar quaisquer alimento para ser assado pela primeira vez, deve-se proceder pré-

(& —
[' CoLTaETE Lo mome e S 2 5 Montngemy do'Forno no Fogio:

)

Todo fogde pedido junto com o forno j4 sai pré-preparado de fAbrica, ou seja o regisiro regulador de gés e o

Injetor (que seriam usados para o forno) ja estdo lixados no tubo coletor de gés na fogéo. Os trilhos, usados para
fixar o forno no porta-panelas do logdo, saem de [abricas sem mantar, ou seja se encontram dentro naforno.
Slgacorrelamenle os passos.
1. Ralirar os dois irilhos, gue se encontram dentro do formo, e com 2 parafusos lenda e 2porcas {usar 1 de cadana
Irente e 1 de cada alras) fixd4o no porla panela do fogso (porta panela e og trilhos ja saem de fabrica com a
furaco);
2. Repetir aoperagao ‘1 do oulro lado;
3. Encaixarofornode baixo do logae sob as trilhos;
4. Prender o forno nos trilhos com 1 parafuso soberbo (o fornoe o trilho j& saem de fabrica coma furagiio);
5. Repelir acperago '4'dooutrolado;
Obs: Os modelos de fornos Pequeno e Extra Médic possuem 1 furagdo de cata lado nos trilhos paraa
fixagio do mesmo no forno, 08 modelos Médio, Grande, Extra Grande e Grande Super possuem 2

furagdes de cada lado, parafixar ¢ forno nos trilhos.

Parafusas

(R el i o to Fomo:no Foglio o o v i o B

Pararealizar a instalagde do fomo no fogdo, vai-se precisar de cola rava-rosca e chave fixa.

1°-Pregar o rabicho na laleral do forno com dols parafusos (contidos dentro do saguinha).

2"- Encaixar o cano de cobre, conlido dentre do forno, uma ponta no registra correspondenle aco forna (o primeiro

regisiro), e a oulra ponta fixarno rabicho e aperlar 3 porca usandoumachave fixa.

Qjec[menla do forno em temperatura maxima duranle 60 minutos, aproximadamenie. ‘

Qﬁ: Use cola trava-rosca quando for fixar o cano de cobre emarmbas as pontas para evilar vazamentos, _/




