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Cafés Especiais

ESPECIAL
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A categoria de café ESPECIAL possui bebida com alta dogura, baixo amargor e alta qualidade de acidez podendo apresentar os descritores

intensos dos florais, frutados, baunilha e até levemente alcodlico e especiarias, mas que depende da espécie, terroir ou blend e ndo

necessariamente todos os aromas em conjunte, mas de intensidade alta e perceptivel.

Cafés Gourmets

A categoria de café GOURMET, possui caracteristicas de uma bebida de baixo amargor, acidez e dogura moderada a alta, com destaque para os
atributes frutado e floral. Em relagdo & percepgéo dos consumidores, a categoria é percebida comeo um café suave, porém, doce, dcido, frutado e

citrico. Esta categoria tem come matéria-prima principal uma pequena parcela dos cafés cultivados no Brasil.

Cafés Superiores

A categoria de café SUPERIOR é caracterizada como uma bebida de amargor, dogura e acidez variando de leve a moderado e possui alguns
atributos adicionais come o sabor amendoado e chocolate. Em relagdo a percepgdo dos consumidores, a categoria € percebida como um café

suave, com um amargor e acidez leve, frutada com notas de caramelo.



Cafés Tradicionais ou Extraforte

As categorias de café TRADICIONAL e EXTRAFORTE sdo caracterizadas por atributos sensoriais com uso de uma andlise técnica baseada no Perfil
Sensorial Descritivo, possuindo caracteristicas de uma bebida de amargor de moderado a intenso, pouca dogura, encorpado e adstringente. Outro
atributo adicional comuns é o sabor amadeirado e tem como matéria-prima principal a maioria dos cafés cultivados no Brasil. Estas categorias sGo

percebidas pelos consumidores como uma bebida marcante, com amargor de moderado a intenso.
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