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MUNICIPIO DE GUARAPARI
ESTADO DO ESPIRITO SANTO
GABINETE DO PREFEITO

“DEC RETO N°, 243/2018

REGULAMENTA . AS EXiGENCU\S, NO ‘“TOCANTE : As
iNSTALA(;ﬁES E EQU!PAMENTOS MINJMOS PARA A
HABILITAQAO SANlTARIA JUNTO AO SERVI(}O ‘DE
INSPEGAQ i
+ERIGORIF
PEQ@VENé ¢
ATENDIMENTO':
MUNICIPIO DE: GUARAPARI ES.

O PREFEITO MUNICIPAL DE GUARAPARI, Estado do Espirito Santo, no uso de suas
atribui¢bes legais @ em consonancia com o que prevé o art. 23, Inciso Il da Constituicéo Federal
de 1988, e com as Leis Federais n° 1.283/50 e 7.889/89, regulamentou no ambito municipal,
através da Lei Municipal n® 3.973/2015, para cumprimento obrigatério a inspecdo prévia e
fiscalizago dos produtos de origem animal produzidos no Municipio de Guarapari, e;

CONSIDERANDO que a Lei Organica Municipal na Secgéo lIl, que trata da competéncia
suplementar do Municipio, prevé a atribuigBo municipal para, naquilo que disser respeito a seu
peculiar interesse adaptar as Legislagdes Federal e Estadual & realidade local (Art. 24, Paragrafo
unico);

CONSIDERANDO que Lei Municipal n® 3.973/2015 no seu Art. 8° prevé que “O Servigo
de inspecdo Municipal respeitara as especificidade dos diferentes tipos de produtos e das
diferentes escalas de produgdo...”, ou seja, estabelece a necessidade de respeitar as
particularidades dos diferentes portes de estabelecimentos, especialmente os de pequeno porte
que produzem em pequenas escalas;

CONSIDERANDO que a normatizagdo sobre redugdo/simplificacdo do tamanho das
edificagdes, da tecnologia dos equipamentos e da complexidade dos processos operacionais nio
prejudica a qualidade final e inocuidade dos produtos;

CONSIDERANDO que para a qualidade final e inocuidade do produto a valorizagao do
processo produtivo & mais importante do que a estrutura do estabelecimento;

CONSIDERANDO que a Instrugdo Normativa MAPA n° 16 de 23/06/2015 estabelece
parametros gerais para estabelecimentos de abate de pequeno porte, inclusive quanto ao modelo
de abate estaciondrio, com equipamentos simples, de muitifuncionalidade;

CONSIDERANDO que o abate de animais provenientes de criagbes de produtores rurais
do Municipio de Guarapari em outros Municipios, além de promover uma evaséo de recursos que
deixa de circular na economia local, o Municipio deixa de incrementar o Valor Adicional Fiscal
(VAF) que conta para o repasse a que ¢ Municipio tem direito no indice de Participagéo dos
Municipios (IPM);
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CONSIDERANDO que a existéncia, no Municipio, de abatedouros de pequena escala
com inspegio é fundamental para consolidagéo de um sistema de ciclo completo que funcionaria
para alavancar as cadeias produtivas da ovinocultura, caprinocultura, suinocultura e avicuitura no
Municipio de Guarapari,

CONSIDERANDO que a EMBRAPA Suinos e Aves, com 0 apoio da Fundagdo de Amparo
a Pesquisa e Inovagéo de Santa Catarina/FAPESC, ja tem desenvolvido projetos completos de
abatedouros e frigorificos modulares para proporcionar abate, processamento e frigorificagéo de
animais, em pequenas escalas, atendendo as exigéncias ambientais e higiénico-sanitarias;

DECRETA:

Regulamentar, no Municipio de Guarapari-ES, os abatedouros frigorificos convencionais e
modulares, construidos em isopainel ou em containers metaiicos, podendo ser méveis e
estacionarios, para o abate e processamento em pequena escala de;

1) Suinos, ovinos e caprinos;
2) Pequenos animais (aves, coelhos, etc.);
DA CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 1°. Fica normatizado neste decreto as condigdes gerais de instalagbes e equipamentos
dispensado as diferentes escalas de produgao.

§ 1° - Para efeitos deste decreto e para defini¢do das condicbes gerais de instalagbes e
equipamentos de cada estabelecimento requerente, ficam estabelecidas as seguintes faixas,
diaria e semanal, de quantidades maximas de abate, segundo a espécie animal:

CLASSIFICACAO DO [TAbate | Abate | Abate | Abate | Abate |  Abate
ESTABELECIMENTO | Diario | Semanal | Diario .| Semanal . ““Diario | Semanal
Abatedouro Frigorifico 01a | 05220 | 06a10 | 21a50 11 a 80 51 a 400
de suinogs, ovinos e 04 animais | animais | animais animais animais
caprinos anima

is
Abatedouro Frigorifico 01a | 05a250 51 a 251 a 301 a 1501 a
de Pequenos animais 50 animais 300 1500 2.000 10.000
(aves, coelhos, etc.) anima animais | animais animais animais

is

§ 2° - Os interessados deverdo, ao requerer aprovagéo do projeto de construgao e localizagéo,
especificar a (s) espécie (s) animal (is) e a sua capacidade maxima de abate (didria e semanal).
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§ 3° - Os estabelecimentos que obtiverem registro no Servico de Inspegdo Municipal, poderéo, a
qualquer tempo, requerer nova classificagéo do estabelecimento, migrando de faixa, desde que
atenda as exigéncias para tal.

DAS DISPOSIGOES PRELIMINARES
Art. 2°. Ficam os proprietarios de estabelecimento sob inspegéo obrigados a:

| . Dar aviso de 24 (vinte e quatro) horas, no minimo, sobre a realizagao de quaisquer
trabalhos sob inspegdo permanente, mencionando sua natureza, hora de inicio e de provavel
conclusao;

Il . Manter em dia o registro do recebimento de animais, com controle sanitario segundo
orientacdo dos 6rgdos oficiais de defesa sanitdria animal, especificando a procedéncia e
quantidade que devera estar disponivel para consulta do Servico de Inspegdo, a qualquer
momento;

Art. 3%, O abate no modelo estacionario podera ser realizado respeitando-se o abate do
animal ou lote seguinte somente apés o término das operagdes do animal ou lote anterior

Art. 4°. Para efeito deste regulamento, considera-se:
| — Abate no modelo estacionario: Modelo em que o abate do animal ou lote seguinte s6
podera ocorrer apds o término das operages e etapas de processamento da carcaga do animal

ou lote anterior, com as operacdes de processamento e inspegdo realizadas em ponto fixo;

If — Inspecio ante morten: Inspegao realizada pelo Médico Veterinario no lote de animais
no periodo que antecede o abate e é realizada nas instalacées de espera;

Il —insensibilizagéo: Processo também denominado de atordoamento, antecede a
sangria dos animais e é realizada para que os mesmos figuem inconscientes sem causar dor e
angustia durante o abate;

IV — Noria: Sistema de trilhagem aérea dos animais dentro do abatedouro, como forma de
facilitar as operagdes e reduzir as possibilidades de contaminagéo das carcagas;

V -Pré-resfriamento ou Pré-Chiller: Apds o evisceragdo e lavagem, as carcagas das
aves sdo submetidas a um rebaixamento de temperatura por imerséo em 4gua gelada ;

VI —Resfriamento ou Chiller — Logo apds o pré-resfriamento as carcacas das aves tem o
processo de resfriamento completado em outro tangue {chiller},

VIl ~Lote de animais — Um grupo de animais com a mesma procedéncia e alojados em
um mesmo ambiente,

Vill — Néria de gotejamento: Apos o resfriamento realizado por imersdo, as aves $80
penduradas para remogao do excesso de agua das carcagas, .

\
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DAS INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS PARA ABATEDOUROS FRIGORIFICOS DE
SUINOS, CAPRINOS E OVINOS

Art. 5°. Ficam estabelecidas as seguintes exigéncias minimas, segundo a classificagao do
estabelecimento  Abatedouro Frigorifico de Suinos, Caprinos e Ovinos relativamente a
instalacdes e equipamentos.

| — Dispor de delimitag@o fisica do terreno onde esta localizado o estabelecimento com
alambrado ou outro tipo de barreira fisica que evite o acesso de animais e pessoas néo
autorizadas.

Il — As distancias minimas entre a barreira fisica que separa o meio externo das
instalacbes de abate, devem ser:

a) Para os Estabelecimentos classificados na FAIXA I: minimo de 02 (dois) metros.

b) Para os Estabelecimentos classificados na FAIXA |I: minimo de 04 {(quatro) metros.

¢) Para os Estabelecimentos classificados na FAIXA Ili: minimo de 06 (seis) metros.

d) Distancias inferiores as especificadas para as FAIXAS I, I e 1§ poderdo ser aprovadas,
levando-se em consideracio aspectos como localizagéo do estabelecimento, fluxo das vias que
circundam o mesmo e mediante Laudo emitido pelo Servigo de Inspegéo Municipal.

il - Dispor de ponto de abastecimento de agua potavel, com rede de circulagao por
tubulagdo com pontos de saida que possibilitem seu fornecimento para todas as dependéncias
que necessitam de 4gua para o processamento e higienizagio e em quantidade compativel com
a demanda do estabelecimento;

a) Em caso de cloragéo da agua para obtengéo da agua potavel, o controle do teor de cloro deve
ser diario e realizado sempre que o estabelecimento estiver em atividade;

b) A cloragéo da dgua deve ser realizada por meio de dosador de cloro;

¢) Deverdo estar protegidos de qualquer possibilidade de contaminagéo tanto a fonte de
captagio de &gua quanto o sistema de tubulagéo e os reservatorios.

IV - Dispor de Barreira Sanitaria coberta imediatamente anterior a Sala de Abate e demais
acessos as areas de processamento. Cada um dos pontos de Batrreira Sanitaria deve possuir:
a) Pias de higienizagdo das méos com torneira com fechamento sem contato manual,
b) Lavador de botas,
¢} Dispenser com Sabéo liquido inodoro e neutro;
d) Toalhas descartaveis de papel nao reciclado acondicionadas em dispenser proprios ou
dispositivo automatico de secagem de méaos;
e) Cestas coletoras de papel com tampa acionadas sem contato manual;
f} Dispenser com substéncia sanitizante

V - Dispor de Vestiario para troca de roupas e cal¢ados dos trabathadores, com banheiro
sanitario anexo, sendo que para estabelecimentos classificados na FAIXA |, pode ser utilizado
sanitério ja existente na propriedade, desde que o mesmo néo fique a uma distancia supetrior a
40 (quarenta) metros e possua todas as condigdes necessarias para 0 seu uso adequado,
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condicdo esta devidamente atestada através de Laudo emitido pelo Servigo de Inspegéo
Municipal. As instalagdes sanitarias devem ser providas de:

a) Vasos sanitarios com tampa;

b) Pias de higienizagéo das méos com torneiras de acionamento nao manuat,

¢) Cestas coletoras de papéis com tampa acionada sem contato manual;

d) Dispenser para papel higiénico, toalhas descartaveis de papel nao reciclado (ou sistema de
secagem automatico de méos), sab&o liquido inodoro e neutro e substancia sanitizante;

e) Dispositivo para guarda individual de pertences que permitam a separagdo da roupa comum
dos uniformes de trabatho;

VI ~ Dispor de almoxarifados ou armarios confeccionados em material ndo absorvente e
de facil limpeza, mantidos isolados uns dos outros e adequadamente identificados, para guarda
de:

a) embalagens e rotulos;

b) ingredientes,

c) Materiais de limpeza e desinfec¢ao;
d)Utensilios e instrumentat;

VIl - Dispor de bombas de alta press&o e pulverizadores para desinfecgao;

VIl - Dispor de instalagbes de espera para alojamento dos animais e realizagéo de
inspegac ante mortem;

IX — Dispor de corredor para condugéo do animal até o local da insensibilizagao;
X - Dispor de box de insensibilizag&o;

Xl — Dispor de equipamento para insensibilizagéo por eletronarcose ou outro método
previsto em legislacao,

Xil - As dependéncias do estabelecimento deveréo dispor de:
a) Pisos, paredes, forros, portas e janelasfbasculas constituidas de material resistente,
impermedavel e de facil limpeza e desinfecgéo,
b) As paredes das areas de processamento devem ser revestidas com material impermeavel de
cores claras e na altura adequada para a realizagfo das operagGes,
¢} Telas milimétricas a prova de insetos em todas as aberturas para as areas externas;
d) Ventilagdo e iluminagdo adequadas e quando for utilizada dluminagac artificial, a mesma
devera ser realizada com uso de luz fria e protegidas contra rompimentos;
e) Rede elétrica com carga compativel para o funcionamento adequado de todos os
equipamentos.

XIIf — Dispor de Camara Fria com capacidade suficiente para resfriamento das carcacas,
mitidos e partes das carcagas;

XIV — Em caso de processamento o estabelecimento devera:
a) Em se tratando da comercializagdo de estémagos e tripas, obrigatoriamente devera existir
Secdo de Bucharia e Triparia, com acesso externo, barreira sanitaria completa e separagéo de
area suja e area limpa; \
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b} Em caso de realizar cortes, o mesmo devera possuir uma Sala de Desossa climatizada a 16
graus Celsius, e local para realizagdo das demais etapas até a embalagem.

XV- Dispor de sistema para coleta, separagdo e tratamento de efluentes e residuos
solidos, cujo projeto devera ser assinado por Responsavel Técnico, aprovado pelo setor de Meio
Ambiente afim e pelo S.i.M.;

a) Nas redes de esgotos devem ser instalados dispositivos que evitem refluxo de odores e
entrada de roedores e oufras pragas

b) As dependéncias devem possuir canaletas ou ralos para captagao das aguas residuais;

c) Os pisos deveréo contar com declividade suficiente para escoamento das aguas residuais.

XVI — A area destinada & circulagdo de veiculos transportadores devera ser pavimentada
com material que evite a formagéo de poeira e empogamento, sendo permitida o uso de britas,

XVII — A Sala de Abate, considerada area suja, devera possulir;
a) Revestimento sanitario;
b) P& direito compativel e suficiente para evitar condensagdes, desconforto térmico ou
contaminagdes provocadas por um afastamento inadequado das carcagas suspensas com ©
piso;
c¢) Agua potavel com pressao;
d) Pia inox de higienizag&o de méos, com torneira de acionamento nao manual;
¢) Esterilizador inox para instrumental (facas, afiadores, ganchos, etc.);
f) Mesa inox com calha de sangria e mecanismo de coleta do sangue;
g) Sistema para aquecimento de 4gua e sistema de escladagem;
h) Guincho ou talha para elevar as carcagas até a trilhagem aérea (ndria), sendo que para os
estabelecimentos classificados na FAIXA | de abate exclusivo de ovinos e caprinos, podera ser
feita a dispensa deste equipamento, mediante Laudo Técnico expedido pelo Servigo de Inspegdo
Municipal justificando a dispensa,
i) Sistema de trilhagem aérea (noria);
j) Chuveiro de lavagem das carcagas para retirada dos residuos da depitagem aderidos a pele ou
dos residuocs da esfola aderidos a musculatura;
k) Depiladeira mecanica inox ou Mesa inox para depilagem manual para os estabelecimentos de
abate de suinos;
I) Sistema para dispensa de subprodutos ndo comestiveis ou residuos. E permitido o uso de
bombonas e outros recipientes exclusivos e devidamente identificados para depositar os
mesmos, desde que sejam retirados das areas de trabalho quantas vezes forem necessarias de
forma a impedir a contaminagao.

XVIIi — A sala denominada de area limpa, devera ter acesso proprio e conter no minimo:

a) Agua potavel com press&o;
b} Pia inox de higienizagdo de méos, de acionamento ndo manual,
c) Esterilizador inox para instrumental (facas, afiadores, ganchos, etc.);
d) Plataforma elevada para operador eviscerar os suinos, ovinos & ¢aprinos, atividade esta gue
devera sempre ocorrer com o animal suspenso.
e) Sistema coletor de visceras. As visceras deverao ser dispensadas de maneira adequada,
sendo permitido o uso de bombonas e outros recipientes exclusivos e devidamente identificados
para depositar produtos e subprodutos comestiveis, desde que sejam recipientes que nao
tenham sido utilizados anteriormente para produtos ndo comestiveis. }
§

Vi
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f) Mesa inox de inspeg&o das visceras;

XIX — Dispor de area de expedigdo das carcagas, cortes e outros produtos, compativel
com a produgdo do estabelecimento.

DAS INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS PARA ABATEDOUROS FRIGORIFICOS DE AVES,
COELHOS E ANFIBIOS

Art. 6°. Ficam estabelecidas as seguintes exigéncias minimas, segundo a classificagao do
estabelecimento Abatedouro Frigorifico de aves (galetos, frangos, galinhas, galos, perus, perus
maduros, pombos, patos, patos maduros, gansos, gansos maduros, perdiz, chucar, codorna,
faiséo, galinha d'angola ou guiné), coelhos e anfibios (rés) relativamente a instalacbes e
equipamentos.

| — Dispor de delimitacéo fisica do terreno onde esta localizado o estabelecimento com
alambrado ou outro tipo de barreira fisica que evite o acesso de animais e pessoas nao
autorizadas.

Il — As distancias minimas entre a barreira fisica que separa o meio externo das
instalacdes de abate, devem ser:
a) Para os Estabelecimentos classificados na FAIXA |. minimo de 02 (dois) metros.
b) Para os Estabelecimentos classificados na FAIXA I: minimo de 04 (quatro) metros.
¢} Para os Estabelecimentos classificados na FAIXA {li: minimo de 06 (seis) metros.
d) Distancias inferiores as especificadas para as FAIXAS |, 1l e I poderdo ser aprovadas,
levando-se em consideracdo aspectos como localizagdo do estabelecimento, fluxo das vias que
circundam o mesmo e mediante Laudo emitido pelo Servigo de Inspegéo Municipal.

il - Dispor de ponto de abastecimento de &gua potavel, com rede de circulagao por
tubulagdo com pontos de saida que possibilitem seu fornecimento para todas as dependéncias
que necessitam de agua para o processamento e higienizagao e em quantidade compativel com
a demanda do estabelecimento;

a) Em caso de cloragéo da agua para obtengéo da agua potavel, o controle do teor de cloro deve
ser diario e realizado sempre que o estabelecimento estiver em atividade;

b} A cloragdo da agua deve ser realizada por meio de dosador de cloro;

¢) Deverdo estar protegidos de qualquer possibiiidade de contaminagéo tanto a fonte de
captacdo de agua quanto o sistema de tubulagéo e os reservatorios.

IV - Dispor de Barreira Sanitaria coberta imediatamente anterior a Sala de Abate e demais
acessos as areas de produgdo. Cada um dos pontos de Barreira Sanitaria deve possuir:
a) Pias de higienizagdo das maos com torneira com fechamento sem contato manual,
b) Lavador de botas;
¢) Dispenser com Sabdo liquido inodoro e neutro;
d) Toalhas descartdveis de papel nao reciclado acondicionadas em dispenser proprios ou
dispositivo automatico de secagem de maos;
e) Cestas coletoras de papel com tampa acionadas sem contato manual;
f) Dispenser com substéncia sanitizante
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V — Dispor de Vestiario para troca de roupas e calgados dos trabalhadores, com banheiro
sanitario anexo, sendo que para estabelecimentos classificados na FAIXA |, pode ser utilizado
sanitario ja existente na propriedade, desde que o mesmo nao figue a uma distancia superior a
40 (quarenta) metros e possua todas as condigdes necessarias para 0 seu uso adequado,
condicdo esta devidamente atestada através de Laudo emitido pelo Servico de Inspec¢ao
Municipal. As instalagdes sanitarias devem ser providas de:

a) Vasos sanitarios com tampa;

b) Pias de higienizag&o das maos com torneiras de acionamento ndo manual;

¢) Cestas coletoras de papéis com tampa acionada sem contato manual;

d) Dispenser para papel higiénico, toalhas descartaveis de papel n&o reciclado (ou sistema de
secagem automatico de maos), sab3o liquido inodoro e neutro e substancia sanitizante;

e) Dispositivo para guarda individual de pertences que permitam a separagéo da roupa comum
dos uniformes de trabalho;

Vi — Dispor de almoxarifados ou armarios confeccionados em material ndo absorvente e
de facil limpeza, mantidos isolados uns dos outros e adequadamente identificados, para guarda
de:

a) embalagens e rétulos;

b} Ingredientes;

c¢) Materiais de limpeza e desinfecgéo;
d) Utensilios e instrumental;

VIl - Dispor de bombas de alta presso e pulverizadores para desinfecgéo;

ViIt- Dispor de instalagBes de espera, devidamente protegida dos ventos predominantes e
da incidéncia direta dos raios solares para descarga das caixas com os animais para descanso e
espera para a realizagio de inspecao ante mortem.
a) As aves que chegarem ao abate, deverdo cumprir a suspensao da alimentagdo por um
periodo minimo recomendado em legislagéo especifica.
b) O histérico do lote devera ser conhecido através do Boletim Sanitério, para evitar o abate em
conjunto de aves que tenham sido acometidas de doengas que justifiquem o abate em separado,
através de matanca de emergéncia imediata;

IX — As dependéncias do estabelecimento deverao dispor de:
a) Pisos, paredes, forros, portas e janelas/basculas constituidas de material resistente,
impermeavel e de facil limpeza e desinfecgéo,
b) As paredes das areas de processamento devem ser revestidas com material impermeavel de
cores claras e na altura adequada para a realizag8o das operagdes;
¢) Tetas milimétricas & prova de insetos em todas as aberturas para as éreas externas;
d) Ventilagio e iluminagdio adequadas e quando for utilizada iluminagao artificial, a mesma
devera ser realizada com uso de luz fria e protegidas contra rompimentos;
e) Rede elétrica com carga compativel para o funcionamento adequado de todos os
equipamentos.

X — Dispor de Camara Fria com capacidade suficiente para resfriamento das carcagas,
milidos e partes das carcagas;
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Xl- Dispor de area adequada para expediggo, compativel com a produgao do
estabelecimento,

Xil- Dispor de sistema para coleta, separacdo e tratamento de efluentes e residuos
solidos, cujo projeto devera ser assinado por Responsavel Técnico, aprovado pelo setor de Meio
Ambiente afim e pelo S.I.M.;

a) Nas redes de esgotos devem ser instalados dispositivos que evitem refluxo de odores e
entrada de roedores e outras pragas

b) As dependéncias devem possuir canaletas ou ralos para captagéo das aguas residuais;

c) Os pisos deverdo contar com declividade suficiente para escoamento das aguas residuais.

XIll — A area destinada a circulacio de veiculos transportadores deveré ser pavimentada
com material que evite a formagao de poeira e empogamento, sendo permitida o uso de britas,

XIV — Dispor de Sala de Abate, também denominada de 4rea suja, com acesso proéprio,
contendo:
a) Agua potavel com presséo,
b) Revestimento sanitario;
¢c) Pé¢ direito compativel e suficiente para evitar condensagdes ou desconforto térmico;
d) Esterilizador inox para instrumental (facas, afiadores, ganchos, etc.);
e) Equipamento para insensibilizagdo por eletronarcose ou outro método previsto em legislagéo.
f) Mesa inox de sangria ou outro sistema com estrutura para pendura e insensibilizagdo dos
animais;
g) Mecanismo de coleta do sangue. .
h) Sistema para dispensa de subprodutos ndo comestiveis ou residuos. E permitido o uso de
bombonas e outros recipientes exclusivos e devidamente identificados para depositar os
mesmos, desde que sejam retirados das areas de trabalho guantas vezes forem necessarias de
forma a impedir a contaminagéo.
i) Sistema de aquecimento e manutengéo da 4gua de escalda em recipiente apropriado para
realizar o processo de escaldagem;
j) Depenadeira inox;
k) Néria com ganchos inox para pendura das aves ou coelhos;
I) Os pés e cabecas se forem aproveitados, deverdo ser limpos em local apropriado nessa éarea;
m) Chuveiro de lavagem das carcagas para retirada dos residuos da depenagem aderidos a
pele,

XV~ A sala denominada de érea limpa, devera ter acesso proprio e conter no minimo:
a) Agua potavel com presséo,
b) Pia inox de higienizac&o de maos, de acionamento nfo manual;
¢) Esterilizador inox para instrumental (facas, afiadores, ganchos, etc.);
d) Mesa de evisceragéo inox com sistema adequado para coleta de visceras e residuos
e) Sistema coletor de visceras e de pré-resfriamento das mesmas, imediatamente apds a sua
retirada;
f) Mesa inox de inspecéo das visceras,
g) Sistema de pré-resfriamento (chiller), que é o processo de rebaixamento da temperatura das
carcagas de aves, imediatamente apés as etapas de evisceragdo e lavagem, realizado por
sistema de imers&o em agua gelada efou agua e gelo ou passagem por tunel de resfriamento
(aero chiller), obedecidos os respectivos critérios técnicos especificos.
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h) Sistema de resfriamento (chiller);

i} Dispor de noria de gotejamento para retirada do excesso de agua das carcagas,
i) Dispor de mesa de corte e preparagao;

k) Dispor de mesa de embalagem;

Art. 7°. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo.

Art. 8° - Revogam-se as disposicbes em contrario.

Guarapari/ES, 10 de maio de 2018.

EDSON FIGUEIREDO MAGALHAES
Prefeito Municipal
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